AUBERGINES GRILLEES

PER INTER
un Monde de Saveurs Sa_C h et l Kg

CARACTERISTIQUES

® Produit grillé et surgelé IQF — facile a utiliser et a mettre en ceuvre

* Aubergines de qualité et sélectionnées - Apparence homogéne, odeur
typique et plaisante, go(t agréable et doux

® Ingrédients : Aubergines grillées surgelées

Produit appétissant pouvant étve senvi comme hors d'eewvie, accompagnement
ow dans des recettes élaborées

Photographie non contractuelle

INFORMATIONS USINE / EXPORT

USINE :
Désignation du produit AUBERGINES GRILLEES SURGELEES KG Marque commerciale ASIAGO Origine ITALIE
Ne° d’agrément usine . HACCP : oui  IFS: oui cNUF - 48130
EXPORT :
Code tarif douanier : 07 10 80 95 72 N° TVA intracommunautaire FR 07 349 870 130
VALEURS NUTRITIONNELLES (POUR 100 G)
Energie Matieres Grasses Glucides Protéines Sodium
16 kcal O0g 3g 1lg 16 mg

INFORMATIONS SANITAIRES

En conformité avec la réglementation Européenne : 2073/2005, 1881/2006, 149/2008 et modifications correspondantes

Aucun ingrédient contenant des OGM n'intervient dans la fabrication.
Allergénes : Aucun (Réglementation décembre 89/2003 CE Annexe IIIBis)

INFORMATIONS LOGISTIOUES

PRODUIT : Code artice 612144 ean 13 8007213000980 DLC 8 mois
Précommande DUN 14 . Conservation - 18 © C
POIDS/DIMENSIONS :
Poids net Poids brut Longueur (cm) Largeur (cm) Hauteur (cm)
PRODUIT 1 kg 1.016 kg 39 26
COLIS 5 kg 5.38 kg 40 24.5 27
PALETTE 315 kg 338.94 kg 120 80 190
CONDITIONNEMENT / PALETISATION :
Nombre UVC / carton Nombre cartons / couche Nombre couches / palette Nombre cartons / palette Nombre UVC / palette
5 9 7 63 315

Mode de conservation : Au congélateur a -18°C
NE JAMAIS RECONGELER UN PRODUIT DECONGELE

Conseils de préparation :
Décongeler 35 minutes au réfrigérateur en couvrant le produit avec du film alimentaire durant le processus. Aprés décongélation a
consommer dans la journée

Se consomme au naturel ou avec une sauce a I'huile dolive a /'ail et au persil
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PRODUITS SURGELES / PLATS CUISINES



